Aperitiv:

Glas Prosecco
Martini Bianco
Aperol Spritz
Hugo

Lillet Wildberry

WeiBweine:

Hauswein (CasadaVeneto)
Pinot Grigio (Veneto IGT)
Chardonnay (Veneto IGT)

Rotweine:

Hauswein Rot Barone Nero
Merlot (Veneto IGT)
Chianti (Veneto IGT)

Rosé (Veneto IGT)
Lambrusco (Veneto IGT)

Weinschorle:

Rot oder Wei3/ suBB oder sauer

0,11 2,50€
0,112,90€
0,112,90€

0,11 2,50€
0,112,90€
0,112,90€
0,112,90€
0,102,90€

0,250 5,20€
0,25 5,70€
0,25 5,70€

0,250 5,20€
0,25 5,70€
0,25 5,70€
0,25 5,70€
0,25 5,70€

0,250 4,50€

0,11 3,60€
4cl 4,30€
0,250 6,50€
0,250 6,50€
0,250 6,50€

0,5( 9,90€
0,5(10,70€
0,5(10,70€

0,5( 9,90€
0,5(10,70€
0,5(10,70€
0,5(10,70€
0,5(10,70€

0,50 8,90€




Biere vom Fass:

0,30 3,20€
0,30 3,20€

Paulaner Miinchner Hell
Paulaner Hefe WeiBBbier

Flaschenbiere:

Furstenberg Premium Pilsener
Furstenberg Premium Pilsener 0,0%
Hacker Pschorr Mdnchner Hell Alkoholfrei
Hacker Pschorr Mtnchner Hell
Hacker Pschorr Urtyp Dunkel

Hacker Pschorr Kellerbier

Hacker Pschorr Mdnchner Gold
Paulaner Hefe-WeiBbier Alkoholfrei
Paulaner Hefe-WeiBbier Dunkel
Paulaner Leichte WeiBe

Paulaner Salvator (doppel Bock) 7,9%

Bier-Mischgetranke:

Radler/Russ
Dunkles Radler/Russ oder Alkholfrei
Colaweizen

GoasB (Kirsch o. Cognac) 0,51 6,70€

0,5(4,50€
0,514,50€

0,330 3,70€
0,330 3,70€
0,50 4,50€
0,50 4,50€
0,50 4,50€
0,50 4,60€
0,50 4,60€
0,50 4,50€
0,50 4,60€
0,50 4,50€
0,50 4,90€

0,50 4,20€
0,50 4,20€
0,50 4,20€

1111,90€




Alkoholfreies:

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta,

Sprite (in der Glasflasche) 0,331340€
Fruchtsaftschorle (Apfel, Johannis-

beere, Kirsche, Maracuja, Orange, 0,313,20€ 0,504,50€
Traube, Rhabarber)

Holunderschorle 0,313,10€  0,5[4,10€
Mineralwasser Vio Medium 0,252,90€ 0,751 6,90€
Mineralwasser Vio Still 0,2512,90€ 0,751 6,90€
Paulaner Spezi 0,514,10€
Tafelwasser 0,312,40€ 0,51 3,70€

Absacker:
Averna 2cl 3,90€ Jonny Walker 4cl 5,10€
Baileys 4cl 4,60€ Kirschwasser 2cl 3,90€
Grappa Bianca 2cl 3,90€ Limoncello 2cl 3,90€
Grappa Amarone Ramazzotti 4cl 4,80€
Marzadro (Barrique)  2cl 6,50€ Sambucca 2cl 3,90€
Honigwilly 2cl 3,90€ Vecchia Romagna 4cl 5,10€
Jagermeister 2cl 3,70€ Williams Birne 2cl 3,50€
Warme Getranke:

Affogato (Espresso mit Vanilleeis) 3,90€
Cappuccino 3,90€
Espresso 2,70€
Doppelter Espresso 3,90€
HeiBe Schokolade 3,90€
Latte Macchiato 3,50€
Tasse Kaffee klein 2,90€
Tasse Kaffee groB3 3,40€

Glas Tee (Schwarzer Tee, Gruner Tee,
Kamille, Pfefferminze, rote Friichte) 2,30€




% =

Vorspeisen & Salate:

Antipasto misto 15,90€
(Gemischte italienische Vorspeisenplatte)
Mozzarella Caprese 8,90€
Warmer Meeresfriichtesalat 12,60€
Vitello Tonnato 13,90€
Bruschetta 590€
Carpaccio di Manzo 14,90€
Parma e Melone 11,90€
Salate:
gemischter Salat klein 4,50€
gemischter Salat groB3 6,50€
Rucola mit Kirschtomaten und Parmesansplitter 8,90€
Insalata Italia 13,90€

(gem.Salat mit Thunfisch,Ei,Oliven,Schinken,Kdse,Zwiebel)

Blattsalat mit gegrilltem Lachs 15,90€
Insalata Rustica 15,60€
(gem.Salat mit gebratenen Champignon,Austernpilz,
Speck und Putenstreifen)

Rucola mit gegrillten Austernpilzen 12,60€
gegrillter Camembert auf Salat mit Preiselbeeren 11,90€




Nudelgerichte - Klassisch:

Spaghetti, Penne, Rigatoni
Tortellini, Gnocchi, Orecchiette, Tagliatelle, Tagliatelline
Glutenfreie Nudeln

Bolognese

(Fleischsauce, Parmesan)
Aglio, Olio e Peperoncino

(Knoblauch, Olivenél, Peperoncino, Parmesan)
Napoli

(Frische Tomatensauce, Parmesan)
Poverina

(Speck, Knoblauch, Petersilie, Parmesan)
Arrabbiata

(Pikante Tomatensauce, Knoblauch, Krauter, Parmesan)
Carbonara

(Speck, Ei, Parmesan)
Schinken-Sahne-Sauce

Amatriciana

(Speck, Zwiebeln in Tomatensol3e)
Frutti di Mare

(Meeresfriichte in WeiBweinsauce mit Kirschtomaten)
Emiliana

(Tomatensahnesauce, Schinken, Champignons, Erbsen)
Quattro Formaggi

(Vier-Kdsesauce)
Al Forno
Lasagne

(in fast allen Nudelgerichten wird Parmesan verwendet, falls
eine Allergie besteht bitte bei Bestellung anmerken)




Nudelgerichte - Frisch:

Gnocchi in Gorgonzolasauce
Gnocchi mit Gemuse und Pute

Gnocchi alla sorrentina
(Hausgemachte Cnocchi mit frischen Tomaten,
Basilikum und Mozarella)
Tagliatelline Caserecce al Tartufo
(Feine Bandnudeln mit Truffeldl und frischem Truffel)
Tagliatelline Caserecce gerducherter Lachs und Sahne

Orecchiette con Salame picante
(Hausgemachte Nudeln mit scharfer Salami,
Champignons, Oliven und Radicchio)
Trofie alla Genovese
(Gedrehte Nudeln mit frischem Basilikumpesto, grtinen
Bohnen u. Kartoffelstlickchen (Spezialitat aus Ligurien)
Tagliatelle mit Lachs in Zitronensahnesauce

Tortelloni neri con Salmone mit Scampisauce
(GroBe mit Lachs geflllte Teigtaschen)
Tagliolini neri con Salmone in Dillsauce
(Dunne schwarze Bandnudeln mit Lachs)
Mezzelune Ricotta
(Teigtaschen geflllt mit Spinat und Ricotta, in Butter
und Salbei geschwenkt und Parmesan)

(in fast allen Nudelgerichten wird Parmesan verwendet, falls
eine Allergie besteht bitte bei Bestellung anmerken)




Unsere Klassiker:

Schweinebraten mit Blaukraut und Kartoffelknédel
Argentinisches Rumpsteak (eine Beilage inklusive) je 100g
Argentinisches Rumpsteak als Zwiebelrostbraten
Spanferkelbraten mit Blaukraut und Kartoffelknédel
GroBe Currywurst

(mit selbstgemachtem Curryketchup und Pommes)
Kdasespdtzle mit kleinem gemischten Salat
Piccata Milanese (in Ei und Parmesanhdlle)

mit Spaghetti Napoli

Saltimbocca alla Romana (Kalbsmedallion mit Parma u.Salbei)

3 Semmelknodel in Champignonrahmsauce

Schnitzel & Cordon Bleu:

Schnitzel Wiener Art
Schnitzel mit ChampignonrahmsoBe
Schnitzel mit PaprikasoBe ungarische Art
Schnitzel mit TruffelsoBe
Schnitzel Caprese
(mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum tberbacken)
Schnitzel Hawaii
(mit Schinken, Ananas und Gouda uberbacken)
Schnitzel mit Jalaperios, Paprika und Schafskdse tiberbacken
Cordon Bleu Klassisch
(gefullt mit Schinken und Gouda)
Cordon Bleu Bayrisch
(gefullt mit Gouda und Preiselbeeren)
Cordon Bleu Tirol
(gefullt mit Gouda, Rucola, Champignons und Tiroler
Speck)

inklusive einer Beilage
(Kdsespdtzle als Beilage +3,50€)
(Pute statt Schwein +2,30€)
(Senioren Portion -2,00€)

17,50€
12,50€
15,50€
18,30€
11,70€

13,80€
17,90€

20,90€
12,40€

17,90€
19,90€
19,90€
21,90€
20,50€

20,10€

20,50€
19,90€

19,50€

20,90€




Beilagen:

Holléndische Pommes

Kroketten 9 Stuck

Bratkartoffeln (mit Speck und Zwiebeln)
Pfannengemdse

Kartoffelsalat (mit Essig)

Spdtzle mit Sauce

Beilagensalat

Rosmarinkartoffeln

Pasta divers

Fisch:

Calamari alla Griglia

(Gegrillte Tintenfischtuben U5)
Calamari Fritti

(Frittierte Tintenfischringe U5)
Lachs vom Grill

Scampi alla Griglia
(Gegrillte Garnellen)

Dorade vom Grill

Baby Calamari vom Grill
gemischte Fischplatte vom Grill

inklusive einer Beilage

Jjede weitere Beilage wie oben angegeben




Pinsa Romana oder Pizza;:

Pinsa ist eine herzhafte Mischung zwischen einer Focaccia und einer Pizza,
aus Weizen-, Soja- und Reismehl, bekémmlich und leicht.

Pizza Pinsa

Olivendl und Knoblauch 6,90€ 590€
Mit Tomatensauce 6,50€ 6,50€
Margherita 9,90€ 8,90€
Salami 11,40€ 10,40€
Schinken 11,40€ 10,40€
Funghi 11,40€ 10,40€
Regina (Schinken und Champignons) 12,90€ 11,90€
Capricciosa Ligure 11,90€
(mit sauer eingelegtem Gemduse und Schinken)
4 Jahreszeiten (Quattro stagioni) 14,00€ 13,00€
(Schinken, Artischocken, Salami, Champignons)
Gemdse 12,80€ 11,80€
4 Kdase (Quattro formaggi) 14,90€ 13,90€
Crudo 15,50€ 14,50€
(Parmaschinken, Rucola, Kirschtomaten und
Parmesan)
Frutti di Mare (mit Meeresfrichten) 15,10€ 14,10€
Diavola (Scharfe Salami und Oliven) 12,90€ 11,90€
Tartufo (Triffel) 13,40€ 12,40€
Hawaii 12,90€ 11,90€
Thunfisch und Zwiebeln 13,90€ 12,90€
Porchetta (mit Spanferkelaufschnitt) 12,90€ 11,90€
Alaska 14,90€ i 80kE
(mit gerauchertem Lachs, Creme Fraiche, Dill)
Calzone (Schinken,Pilze,Salami,Peperoni) 13,70€

Pinsa Glutenfrei +1,20€




Pizza individuale - Ihre Wunschpizza

Grundpizza Magarita mit TomatensoBe und Mozarella

Jje Zutat

Ananas, Artischocken, Brokkoli, Champignons, 1,50€
Creme Fraiche, Ei, Frischer Knoblauch scharf,

Kirschtomaten, Mais, Mascarpone, Paprika,

Parmesan, Pepperoni, Oliven, Pommes,

Rucola, Salami, Schafskdse, Schinken, Tomaten,

Wienerle, Zwiebeln

Gerducherter Lachs,Gorgonzola, Kapern,
Mozarella, Parmaschinken,
Sardellen, Scharfe Salami, Sucuk, Thunfisch

Calamari, Meeresfrichte, Scampi, Trtiffel

Unsere Gutscheine
Fir jeden Anlass immer eine tolle Geschenkidee

@ www.restaurant-schuetzenheim.de Q 08232 /5054364
& info@restaurant-schuetzenheim.de
(o) Schitzenstr. 14

86830 Schwabmiinchen Ihr findet uns auch auf $ und =




Fur unsere kleinen Gaste:

Spaghetti mit TomatensolBe
Kdasespatzle

Spdtzle mit SoBe

Paar Wiener mit Pommes
Nuggets (6Stk) mit Pommes
Kleines Schnitzel mit Pommes

Dessert:

Hausgemachter Kaiserschmarrn (mit oder ohne Rosinen)
Apfelkichle mit Vanilleeis

Hausgemachtes Tiramisu

Hausgemachte Pannacotta mit warmen Waldfrtichten
Kugel Eis (Vanille, Schokolade, Erdbeere, Zitrone)
Portion Sahne

Unsere Offnungszeiten:
Montag Ruhetag
Dienstag 16:00 - 23:00
Mittwoch 11:00 - 14:00 und 17:00 - 23:00
Donnerstag 11:00 - 14:00 und 17:00 - 23:00
Freitag 11:00 - 14:00 und 17:00 - 23:00

Samstag 16:00 - 23:00
Sonntag 11:00 - 23:00

warme Kiiche bis 22:00
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